
FISIOLOGÍA 
DEL VINO
27 SEP 2024
10.00 a 18.00 h

Bolaños de Calatrava

Directores: 
Pedro de la Villa Polo
Santiago Coca Mechero
Precio: General: 50 €



Objetivo del curso: 
Proporcionar formación en la temática del curso: Aspectos 
históricos, composición química, evaluación fi siológica y 
patología del vino. 

Programa:
   
10:00 - 10:30   Degustación de vino a lo largo de la historia   
  Ponente: Dr. Jesús de la Villa. 
  Universidad Autónoma  de Madrid (p.c)
  
10:30 - 11:00    Química del vino: estructura y análisis de los   
  componentes del vino   
  Ponente: Juan José Moral. 
  Enólogo (p.c)

11:00 - 11:30    Elaboración del vino: de la producción  familiar a la  
  producción industrial  
  Ponente: Rafael Cambralla Diana. 
  Universidad de  Alcalá (p.c)

12:00 - 12:45    Apreciación sensorial del vino: Vista, olfato, 
  gusto y tacto    
  Ponente: Dr. Pedro de la Villa.
  Universidad de Alcalá    

12:45 - 13:30    Patología del vino: efectos metabólicos  neurológicos  
  y psicológicos. 
  Ponente: Dr. Melchor Álvarez de Mon Soto.   
  Universidad de Alcalá    

13:30 - 14:30    La cata del vino: cata guiada de 4 vinos     

15:00 - 18:00    Maridaje del vino: Comida guiada con degustación  
  de vinos y gastronomía local.      



MÁS INFO


